DWORER GOSCINNY

PRZYJECIE WESELNE

PRZYKtADOWE MENU

POWITANIE CHLEBEM I SOLA
UROCZYSTY TOAST Z WINEM MUSUJACYM

UROCZYSTY OBIAD SERWOWANY - JEDNO DANIE DO WYBORU Z KAZDEJ POZYCJI

PRZYSTAWKA OPCJA PREMIUM*
* Mus z pstraga z kawiorem na grillowanym chlebie regionalnym,
puree groszkowe, mikro pak choi, marynowane warzywa
* Mus z wedzonego tososia, zel z buraka, micro pak choi, grzanki
e Grillowany oscypek z satatkg z burakdédw, karmelizowane orzechy laskowe,
sos winegret z zubréwkg i malinami
* Prosciutto z dzika, rukola z ptatkami parmezanu, oliwa truflowa

ZUPA
e Tradycyjny staropolski rosdt drobiowo - wotowy, domowy makaron
* Krem pomidorowy ze smugq bazyliowq, grzanki
* Opcja PREMIUM
e Krem z le§nych grzybdw z palonym czosnkiem, paluszki grissini
e Krem z biatych szparagéw

DANIE GEOWNE

* Grillowana poledwiczka nadziewana szpinakiem, sos grzybowy,
beza ziemniaczana z tartym parmezanem, buraczki na ciepto

* Roladka drobiowa faszerowana brokutami i bekonem, mix satat,
zapiekane ziemniaki z parmezanem

* Opcja PREMIUM

e Pier$ z kaczki, delikatny mus jabtkowy, zurawina, ziemniaczane puree

* Pieczony filet z cieleciny, ziemniaczany fondant, wotowy beignet,
marynowane kurki, puree z selera, duszony jarmuz, irlandzki sos z whisky

Dworek Goscinny | Park Gérny 7, Szczawnica | tel.: +48 18 540 04 44 | www.dworekgoscinny.pl



DESER
e Puchar lodowy z owocami sezonowymi, bita §mietana, sos czekoladowy
e Tradycyjna szarlotka z lodami waniliowymi

* Opcja PREMIUM
¢ Klasyczna panna - cofta czekoladowo - waniliowa z musem ze $§wiezych malin
e Cyfrynowy posset z ziemiq czekoladowq, zel malinowy, beza mietowa

KOLACJA | - JEDNO DANIE DO WYBORU
e Wieprzowina w sosie mysliwskim, kluski §lgskie, satatka z czerwonej kapusty
e Szasztyk z indyka nadziewany ananasem, paprykg i cebulqg, sos serowy,
ziemniaczane puree, zestaw surdbwek sezonowych

* Opcja PREMIUM

e Udko kacze, delikatny mus jabtkowym, zurawina, puree ziemniaczane

* Roladka z kurczaka zagrodowego z oscypkiem, szpinakiem i boczkiem,
SOs z piefruszki na biatym winie, beza ziemniaczana i zielona fasolka

KOLACJA Il - LIVE COOKING
* Szynka pieczona, uroczyscie serwowana przez Szefa Kuchni, podana
z pieczonymi ziemniakami i majerankiem, kapustg zasmazang oraz sosem
chrzanowym i zurawing

DANIE CIEPLE - JEDNO DANIE DO WYBORU
* Zupa gulaszowa z pieczywem czosnkowym
e Barszcz czerwony z pasztecikiem nadziewanym farszem
kapusciano - grzybowym
e Klasyczny strogonoff podany ze $§wiezo wypiekang butkg

PAKIET NAPOI
Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane

BUFET ZIMNY
Kompozycja wedlin i mies pieczonych od lokalnych dostawcdw
Kompozycja serdéw zoéttych, ple$niowych i regionalnych
(oscypki, korbacze, bundz)
Drobiowe galaretki podane na plastrach pomarahczy
Satatki:
* wiejska z oscypkiem bekonem i jajkiem
e tradycyjna jarzynowa
e grecka z fetq, paprykq i oliwkami
Sledzie w kilku odstonach
Mini torfille z pieczonym kurczakiem i warzywami
Tarty warzywne
Marynaty wtasnej produkcji (grzybki ,szparagi, papryczki )
Pieczywo mieszane

BUFET SLODKI
Sernik z sosem malinowym
Biszkopt z owocami sezonowymi
Szarlotka z jabtkami z cynamonem
Ciasteczka kruche
Owoce
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MENU DZIECIECE:
do 3 lat - bezptatnie
3-11 lat - 50% warto$ci menu
Obstuga tfechniczna
(muzycy / fotograf / kamerzysta) - 10% rabatu

Zastrzegamy sobie mozliwos$¢ wprowadzenia niewielkich modyfikacji menu.
Istnieje mozliwos$¢ indywidualnego doboru dan wegetarianskich, vege,

bezglutenowych i innych specjalnych diet.

* opcja Premium za dodatkowqg optatg
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